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2-3 partecipanti € 170.00 a persona

4-5 € 160.00

6-7 € 150.00

8 € 130.00

I nostri tour. Our tours. 
I nostri tours comprendono: i trasferimenti in auto o minivan con aria condizionata, 
due visite-degustazioni in cantina, pranzo in ristorante locale tipico, accompagnatrice esperta 
in enogastronomia.

Su richiesta: i tours possono avere una durata anche di mezza giornata, pranzo incluso; 
per gruppi non inferiori alle 8 persone, è possibile sostituire il wine tour del mattino con 
lezione di cucina veneta in Villa, dove seguirà anche il pranzo, oppure con una visita artistico 
culturale.

Our daily trip includes: private transportation; expert guide for the day; one or two wine cellar 
tastings; traditional lunch at a local restaurant or at a winery, if the group is big enough; local wine & 
food expert; all local taxes.

Upon request we can provide: half day trips; a small tour to nearby archeological sites 
in addition or instead of the afternoon winery trip. For groups of not less than 8 people, in the 
morning, Italian Cooking lesson at a Valpolicella Villa followed by lunch. Wine tour in the afternoon.  
We also do our very best to meet other specific requests you may have.

Programma. Program. 
9.30 a.m. 	 Partenza dal luogo stabilito. Departure from your location. 
10.30 a.m. 	� Arrivo e visita alla cantina e successiva degustazione. Arrival at Castelrotto 

or Mezzane, visit to the first winery, wine tasting.
12.30 p.m. 	 Pranzo. Lunch. 
02.30 p.m. 	 Escursione a piedi in un borgo caratteristico.� �Driving and walking to a typical village. 
03.00 p.m. 	��� Visita alla seconda cantina (in opzione, visita alla Pieve di S. Giorgio)
		  Second winery (Optional: cultural tour to Pieve di San Giorgio Ingannapoltron). 
05.30 p.m. 	 Ritorno. Drive back home. 

Prezzi. Prices.
Up to 2-3 participants € 170.00 per person

Up to 4-5 € 160.00

Up to 6-7 € 150.00

Up to 8 € 130.00



Incontri con la terra e i sapori 
della Valpolicella e Soave 

Verona è terra di grandi vini.
Volete conoscere questo nostro patrimonio, trascorrendo qualche ora in una tenuta 
in Valpolicella o nelle valli di Soave, passeggiando tra le vigne, visitando le barricaie  
e degustando in cantina vini veri? Noi ci teniamo a dare a quest’esperienza un valore diverso, 
una connotazione meno turistica e stereotipata ma molto più sincera e vicina alla nostra 
realtà territoriale. Perché il nostro obbiettivo e la nostra passione è il contatto non solo con 
i cibi e i vini, ma anche con le persone  che hanno reso la nostra terra un luogo speciale. 
Quindi, se siete profondi conoscitori del vino, lo amate, lo collezionate o siete semplicemente 
curiosi, troverete  molto interessanti le nostre visite presso piccole cantine di elevata qualità, 
scelte personalmente, dove assieme al produttore stesso, andremo alla scoperta della 
passione profonda che genera vini di grande forza e personalità, dove avrete l’opportunità di 
approfondirne la conoscenza chiacchierando, assaporandone il connubio con la Soppressa, 
il formaggio Monte Veronese e l’olio fruttato, prodotti cari al nostro territorio.

Dopo gli assaggi in cantina, Vi proponiamo un pranzo o una cena in una trattoria molto 
speciale in Valpolicella: le migliori tagliatelle d’Italia, secondo “The Guardian”.

Wine & culinary trips
Valpolicella and Soave

Verona, the famous city of Romeo And Juliet, is also known for being a land of great wines. 
We specialize in Wine and Culinary trips as well as tailor-made itineraries for both small 
groups and independent travelers. We offer you a unique chance to discover  our  heritage 
by spending a few hours in a winery either in Valpolicella or Soave, followed by a walk 
through the vineyards and a visit to private wine cellars. Our aim is to offer you an 
experience which is far away from mass tourism and close to our land uniqueness. One of 
our professional guides will be looking after you right from the beginning of the day. She 
will pick you up from your accommodation and take you to small but acclaimed wineries, 
selected family-owned farmhouses where you will meet the winemakers themselves. Wines 
of great strength and personality are shaped by the deep passion of those whose make them. 
Over a feast of typical products from our land, like  Soppressa, Monte Veronese Cheese 
and fruity extra virgin olive oil, you will have the chance to chat, taste and deepen your 
knowledge about our wines and gastronomy. 

Our proposal includes a lunch at a very special trattoria in Valpolicella, a tasting of our 
most traditional cuisine (the best tagliatelle in Italy, according to “The Guardian”), an 
opportunity to ask questions. Sometimes wine-producers join us providing expert knowledge.
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